
P A R T Y
E A T A L Y

本格イタリアン×スタイリッシュ空間で叶える、
特別なパーティー

・厳選ハムの盛り合わせ
・魚介のフリット
・ニース風サラダ

（以下よりお選びください）

・スパゲッティ イータリー
・リングイネ ジェノベーゼ
・ブカティーニ アマトリチャーナ

マルゲリータ
・豚肉と季節野菜のグリル
・黒毛和牛のタリアータ

本日のドルチェ

フリーフロー付き ¥7,000 税込

イタリアンワイン、カクテル、ノンアルコールドリンク、カフェ 全 18 種が飲み放題（120 分）
プラス¥550でイタリアンドラフトビール（ペローニ）も飲み放題

（お1人様＋¥500）

ご予約はお電話、店頭、WEBにて受付中

イータリー 日本橋店

Tel: 03-3257-9660

日本橋三越 新館 B1F

イータリー 丸の内店

・こちらのコースはご予約のみとさせていただきます。
・ご予約は4名様から承ります。9名様以上の場合はお店にお問い合わせください。
・ご予約は前日までの受付となります。
・人数変更は前日までにお知らせください。当日の人数減は料金をいただく場合がございます。
・仕入れ状況によっては、内容が変更となる場合がございます。
・お席のご利用時間は、ご予約時間から120 分となります。

JR 東日本東京駅  B1F（グランスタ丸の内）

Tel: 03-3217-7070

11:00-22:00（L.O. 20:30）

11:00-22:00（L.O.21:00）

イータリー 原宿店
ウィズ原宿 3F

Tel: 03-6432-9080
11:00-22:00（L.O.21:00）

イータリー 湘南店
テラスモール湘南 湘南ヴィレッジ　1F/2F
平日 11:00‐22:00（L.O.21:00）
土日祝 10:00‐22:00（L.O.21:00）
Tel: 0466-52-4147

・タリアテッレ ボロネーゼ
・スパゲッティ ボンゴレビアンコ
・鴨肉のラグービアンコのパッパルデッレ

または

（食事のみ ¥4,500 税込 ）

Antipasto Pasta

Pizza Secondo Dolce

MENU DEGUSTAZIONE DI EATALY



湘南のシラス

¥1,280

¥1,980

¥3,580 ¥3,280 ¥3,280

¥1,880

¥1,980

アランチーニ（3個） ¥880ジャガイモのロースト ¥980季節野菜のグリル

シラスとボッタルガのスパゲッティ ¥1,880
湘南名物のシラスをたっぷり使ったスパゲッティ。カラスミが味のアクセントです。

¥1,780スパゲッティ・イータリー
グラニャーノ産のスパゲッティ、ダッテリーノトマト、
リグーリア産のオリーブオイルを使ったシンプルながらも素材の味を感じられる一皿。
※パスタはペンネに変更できます

ラ ザ ニ ア
自家製ボロネーゼソースとベシャメルソースを重ねた濃厚な味わい。

【産地限定】牛すね肉ラグーのパッパルデッレ

大山鶏とジャガイモのロースト
タッジャスカオリーブソース添え 豚肉と季節野菜のグリル

牛すね肉を柔らかく煮込んだ奥深い味わいのソースがパスタとの相性抜群です。

リグーリア産タッジャスカオリーブの
ソースを添えたチキンのロースト

鮮魚と野菜のハーブロースト
鮮魚と新鮮な野菜をハーブで香り付けし、
シンプルにローストしました。

香ばしくグリルした豚肉と野菜

¥1,880タリアテッレ・ボロネーゼ
牛肉と香味野菜を煮込んだ味わい深いボロネーゼソースを
からめたタリアテッレ。

¥1,880リコッタチーズとほうれん草のラヴィオリ
トマトソース
リコッタチーズとほうれん草を詰めた自家製のラヴィオリを
トマトソースでお楽しみください。

¥1,880リコッタチーズとほうれん草のラヴィオリ
セージ風味のバターソース
リコッタチーズとほうれん草を詰めた自家製のラヴィオリを
セージ風味のバターソースでお楽しみください。

ブカティーニ・アマトリチャーナ
グアンチャーレのこくとトマトがマッチした
アマトリーチェの伝統料理。

¥1,880プッタネスカ
アンチョビ、オリーブ、ケッパーを加えた
ピリッと辛いトマトソースのスパゲッティ。

パスタの街グラニ
ャーノで

作られるアフェルト
ラ社のパスタ

自家製の幅広パスタ トスカーナの名物パッパルデッレ

地元で生産された牛肉

※表示価格は全て税込です

TAKEAWAY MENU

*当店で提供しております一部のパスタにつきまして、「そば」を含む製品を製造している工場で製造しています。
 すべてのメニューを同一の厨房で調理するため、アレルゲンが 微量に混入する可能性がございます。

¥2,180シラスと青唐辛子のマリナーラ

オレガノ、ニンニク、チェリートマト

¥2,680カプリチョーザ
モッツァレッラ、産地限定豚肉、キノコ、オリーブの実、アーティチョーク

¥2,180マルゲリータ
トマトソース、モッツァレッラ、バジリコ

¥2,680オルトラーナ
産地限定野菜、モッツァレッラ、トマトソース

¥2,680自家製ツナと赤玉ねぎ
自家製マグロ・オイル漬け、モッツァレッラ、赤玉ねぎ、トマトソース、オリーブの実、ニンニク

¥2,380ロマーナ
トマトソース、モッツァレッラ、アンチョビ、オレガノ

¥2,580

¥500

¥580

¥550

¥680

¥620

¥680

¥780

¥780

¥580

¥580

¥580

¥580

ディアボラ
トマトソース、モッツァレッラ、ピッカンテサラミ

¥1,980マリナーラ
トマトソース、ニンニク、オレガノ

¥2,680チンクエフォルマッジ
モッツァレッラ、ゴルゴンゾーラ・ピッカンテ、タレッジョ、グラーナ・パダーノ、リコッタ

¥2,680キノコとハム
キノコ、ハム、バジリコ、ニンニク、モッツァレッラ

店内で手作りの生地

地元産のシラス

エクストラバージン・オリーブオイル

¥2,580青唐辛子とサルシッチャ
自家製サルシッチャ、モッツァレッラ、ンドゥーヤ、赤玉ねぎ、青唐辛子、ニンニク

南イタリアのトマト

¥2,280シチリアーナ
トマトソース、アンチョビ、ケッパー、オレガノ、バジリコ、オリーブの実、ニンニク

店内で手作りの生地

地元産の野菜

エクストラバージン・オリーブオイル

南イタリアのトマト

BIBANDE お飲み物


